
Familie Iuliucci Maurizio

Korbacher Straße 2, 34508 Willingen-Usseln
Tel. 0 56 32 / 75 99 , www.pizza-pie-usseln.de, info@pizza-pie-usseln.de

Unsere Küche ist von 11:30 bis 14:30 Uhr und von 17:30 bis 22:00 Uhr, 
Freitag und Samstag bis 22:30 Uhr geöffnet. 

Dienstags Ruhetag. Samstag, Sonntag und an Feiertagen ist durchgehend geöffnet. 

Wir freuen uns und bedanken uns für Ihren Besuch und hoffen, dass wir Ihnen ein wenig 
gemütliche Atmosphäre vermitteln können. 

Sie können die Speisen selbstverständlich auch telefonisch bestellen zur Selbstabholung. Unsere 
Außerhausspeisenkarte liegt für Sie zur Mitnahme bereit. 

Außerdem empfehlen wir uns für Kalt-Warme Buffets, die wir Ihnen außer Haus liefern. Für 
Ihre privaten oder geschäftlichen Feiern stehen Ihnen unsere Räumlichkeiten zur Verfügung. 

Ein besonderer Tipp ist die Anmietung unseren Pizza-Mobils für Ihre Feier.  
Bitte sprechen Sie uns an! 

Noch ein Hinweis zur Abrechnung. Aufgrund des Personalmangels ist die Bezahlung ab  
6 Personen nur noch tischweise möglich. (Eine Abrechnung). Wir bitten um Ihr Verständnis. 

Alle Preise in Euro, inkl. Mwst., inkl. Bedienung.  
Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



La Casa della Pasta
Pasta, Teigwaren, Nudeln - das sind verschiedene Bezeichnungen für ein Grund-
nahrungsmittel, das man in Europa in der einen oder anderen Form schon seit 
der zeit des Römischen Reichs kennt, und das bis heute zu den vielseitigsten 
Zutaten der Kochkunst gehört. Man kann Pasta mit Fleisch, Fisch oder Gemüse 
kombinieren - selbst mit simplen Kräuterzubereitungen ist sie unwiderstehlich 
und ist ein ausgezeichneter Energielieferant. Es gibt eine unüberschaubare Vielfalt 
an Pastasorten, die meisten davon sowohl in getrockneter als auch in frischer 
Form. 
Am besten schmeckt natürlich hausgemachte Pasta. Wir haben uns spezialisiert 
um es für Sie zu zubereiten!

Bei uns gibt es hausgemachte Pasta!  

Zutaten: Hartweizengrieße, Trinkwasser und abhängig von der Nudelsorte, ver-
schiedene Gewürze oder Gemüse. Alle Sorten sind ohne Ei, Farb- und jegliche 
Zusatzstoffe. Für unsere Produkte verwenden wir nur ausgesuchte, frische Zu-
taten, die meisten unserer Waren beziehen wir direkt aus Italien und/oder von 
unseren einheimischen Lieferanten. 

Aperitifs je 5 cl
Glas Prosecco				    5,50 
Martini Bianco, Rosso, Dry, 11 %	 5,50
Campari Soda, Orangensaft, 12 %	 5,50



Antipasti
1.	 Insalata di Mare, B, M Meeresfrüchtesalat			  16,50

2. 	 Tris di Antipasto, 3,10,  A, S
    	 Carpaccio, Vitello Tonnato, Prosciutto e Melone			   19,50
    	 Rohes Rindfilet in hauchdünnen Scheiben, 
    	 abgeschmeckt mit pikanter Sauce, Parmesanraspeln
   	 Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischsauce
    	 Parmaschinken mit Melone, dazu Brot
    	 AUCH EINZELN ERHÄLTLICH					     15,50

3. 	 Tagliata di Manzo, F							       16,00
    	 Rumpsteakscheibe, kurz angebraten auf einem Bett von Rucola,
    	 Kirschtomaten und Parmesanraspeln

4. 	 Tagliata di Manzo & Scampi, B, F				    18,00
    	 Rumpsteakscheibe, kurz angebraten, mit Scampi auf einem Bett
    	 von Rucola, Kirschtomaten und Parmesanraspeln

5. 	 Antipasto Sorpresa, 1, 2, 3, 6, A					     20,00
    	 Überraschungsvorspeise mit Brot

6. 	 Bruschette miste, A						               10,00
    	 Verschiedene belegte Bruschette, 6 Stück

8. 	  Pizzabrötchen, A mit Kräuterbutter, 8 Stück			     4,50

9. 	  Italienische Vorspreisen aus unserer Kühlvitrine,  
	  vegetarisch									        12,50

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



Insalate
									           		   
11.	 Italia, 1, 2, 3, 9	 					       		   9,50		
  	 Kopfsalat, Thunfisch, Käse, Schinken, Tomaten, 
	 Gurken, Karotten, Ei, Mais

12.	 Insalata della Casa, 2					      	 11,50 
	 Kopfsalat, Tomaten, Gurken, Hirtenkäse, Zwiebeln, 
	 Princess Bohnen, Fleischstreifen

13.	 Insalata del Marinaio					      	 13,50	
	 Kopfsalat, Gurken, Tomaten, Ei, Zwiebeln
	 und gebratenem Lachsfilet

14.	 Insalata Caprese, F					       		   9,00	
	 Tomaten, Mozarella, Basilikum

15.	 Insalata Sarda, 2, 3, 9 auf Wunsch mit Sardellen	 	    	  9,50		
 	 Kopfsalat, Gurken, Mais, Tomaten, Zwiebeln
	 Hirtenkäse, Oliven, Thunfisch

16.	 Insalata alla Chef, B			   	   	  		  13,50		
	 Saisonsalat mit Speck, gebratenen Champignons und
	 gebratenen Scampis

	 Zu unseren Salaten reichen wir hausgemachtes Dressing S, T
	 oder auf Wunsch Essig & Öl

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



Suppen

36.	 Gemüseteller, 1, 3, 6,  A, F				     		  10,50
	 mit feinen Kräutern gedünstet und verschiedenen Saucen
	 mit Käse überbacken	

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Beilagen

									       
40.	 Gemüse überbacken, F					      		   5,00
41. 	 Tomatensalat mit Zwiebeln						       5,00
42.	 gemischter Salat								         5,00
43. 	 Pommes frites								         3,50
44. 	 Kroketten,  A								         3,50

									       
20.	 Stracciatella, 6						      		   5,00
	 Hühnersuppe mit eingerührtem Ei

22.	 Minestrone, 6						       		   5,00
	 Gemüsesuppe

24.	 Tomatencremesuppe, S				     		   5,00
	

Kinder Speisenkarte
50.	 Kinder Spaghetti, A, S 		  			    	  5,50
	 mit Bolognese oder Tomatensauce

51.	 Kinder Makkaroni, S					     		   5,50
	 mit Bolognese oder Tomatensauce

52.	 Kinderschnitzel mit Pommes frites, A		   	  6,00

53. 	 „Piratenteller“,  A							        6,00
	 gebackene Fischstäbchen mit Pommes frites

54. 	 Kinder Pizza, 1, A, S							        6,00
	 Tomatensauce und Käse, 1x belegt nach Wunsch
	 	



Pizza
Alle Pizzen A und mit Tomatensauce S und Käse I, (69 ohne S und I)

60.	 Pizza Margherita 		  			    		    8,00
	 mit Tomaten und Käse

61.	 Pizza Salami, 1, 2, 3	 				     		    8,50

62. 	 Pizza Champignons							         8,50

63. 	 Pizza Parma								        12,50
	 mit Parmaschinken und Parmesan

64. 	 Pizza Tonno e Cipolla						      10,50
	 mit Thunfisch und Zwiebeln

65. 	 Pizza Hawaii	 							         9,50
	 mit Schinken und Ananas

66. 	 Pizza Rucola, F								       11,00
	 mit Rucola, Mozzarella, Champignons, Kirschtomaten

67. 	 Pizza Spaghetti, 6							       10,00
	 mit Spaghetti und Fleischsauce

68. 	 Pizza Petrus, 1, 2, 3							       10,00
	 mit Salami, Schinken und Champignons

69. 	 Pizza Matteo bianca, 1, 2, 3					     12,50 
	 mit geräuchertem Lachs, Cherrytomaten, roten Zwiebeln

70. 	 Pizza Lucas, 6, F							       11,50
	 mit Champignons, Kirschtomaten, Truthahnbruststreifen,
	 rohe Zwiebeln und weißer Sauce

71. 	 Pizza con Prosciutto mit Schinken, 1, 2, 3			     8,50
	
	 	
	

	

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



Pizza
Alle Pizzen A und mit Tomatensauce S und Käse I, (75 ohne S und I)

72. Pizza O Sole Mio, 1, 2, 3 10,50
mit Salami, Schinken, Champignons und Spiegelei

73. Pizza Vegetarium 11,00
mit verschiedenem Gemüse

74. Pizza 4 Stagioni, 1, 2 ,3 10,50
mit Salami, Schinken, Champignons und Paprika

75. Pizza Campagnola mit 3 Käsesorten 13,50
Gorgonzola, Parmesan, Scamorza (Räucherkäse)
Feige, Cherrytomaten und Rucola

76. Pizza Tricolore 10,00
mit Spinat, Zwiebeln und Kirschtomaten

77. Pizza Toscana, 1, 2, 3 11,00
mit Salami, Schinken, Champignons, Zwiebeln und
Pepperoniwurst

78. Pizza Locatelli 10,00
mit Gorgonzolakäse und Tomatenscheiben

79. Pizza Pescatore, B, M 12,50
mit Meeresfrüchten und Kirschtomaten

80. Pizza Capricciosa, 1, 2, 3, 9 11,50
mit Salami, Schinken, Champignons
Paprika, Oliven, Artischocken und Peperoni

81. Pizza Calzone, 1, 2, 3 10,00 
gefüllt mit Salami, Schinken und Champignons

82. Pizza Pie, 1, 2, 3 13,00
mit Salami, Schinken, Champignons,
Paprika, Spargel, Erbsen und Spiegelei

	Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



...und noch mehr Pizzen
Alle Pizzen A und mit Tomatensauce S und Käse 1
 
83.	 Bauernpizza, 1, 2, 3			   		   		  12,50
	 mit Salami, Schinken, Champignons, Speck, Blutwurst
	 Peperoniwurst und Spiegelei

84.	 Pizza Diavolo						       		    9,50
	 mit Pepperoniewurst, Paprika und Pepperoni, SCHARF

85. 	 Pizza Gyros, 6								        12,50
	 Gyrosfleisch, belegt mit Salat, Tomaten, Zwiebeln und Ei 
	 und weißer Sauce

86. 	 Pizza Mare e Monti, B			   			   13,00
	 Schinken, Champignons, Räucherlachs u. Flusskrebsschwänze

87. 	 Pizza Vitello Tonnato, 9						      13,00
	 mit Kalbfleischscheiben, Thunfischsauce, 
	 Sardellen und Rucola

88. 	 Pizza Maradona		  				      	 10,00
	 mit Sardellen, Oliven, Kapern und Knoblauch

89. 	 Pizza Spinat und Knoblauch					       9,00
	
90. 	 Pizza del Pastore, 2, 3						      12,00
	 mit Broccoli, Paprika, Hirtenkäse, Auberginen und Zucchini

91. 	 Pizza Speziale, 10, S ,T		     				    12,50
	 mit Thunfisch, belegt mit Salat, Tomaten, Zwiebeln, Ei 
	 und Cocktailsauce

92. 	 Pizza s. Daniele, F							       13,00 
	 mit Parmaschinken, Rucola und Parmesanraspeln

93. 	 Pizza 4 Formaggi (4 Käsesorten)				    11,50
		  	
	

	
Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



Pasta Nudelgerichte 
Alle Nudelgerichte A 

101.  	Spaghetti alla Carbonara						     10,00 
	 mit Schinken, Sahnesauce und Ei

102. 	 Spaghetti ai Scamponi, B					              15,50
	 mit Hummerkrabbenschwänze, Krabben, Knoblauch in  
	 pikantem (scharf) Olivenöl

103. 	 Penne alla Romana	 						      10,50
	 mit Champignons, Zucchini, Kirschtomaten, Kräuter, Hirtenkäse 
	 in Sahnsauce

104.	 Tortellini alla Panna e Prosciutto				    10,00
	 mit Schinken in Sahnesauce

105.	 Gnocci Salmone e Spinaci						     11,00
	 Nudelklöße mit Lachs und Spinat in Sahnesauce

106.	 Gnocci Sorrentina, S		 	 		   		  10,00
	 Nudelklöße mit Mozzarellakäse in Tomatensauce

107.	 Penne alla Russa, B						               13,50 
	 mit Räucherlachs, Dillspitzen, Flusskrebsschwänzen,
	 und grünem Pfeffer

108. 	 Tris di Pasta mista ... für zwei Personen, C	  	 32,00 
	 mehrere Sorten Nudeln mit verschiedenen Saucen
	 angemacht, nach Saison

109.	 Spaghetti Bolognese oder mit  Tomatensauce	 9,00 / 8,00
	
110.	 Penne alla Siciliana			   				    10,50 
	 mit Aubergine, Oliven, Speck, Knoblauch in Tomatensauce		  
	
111. 	 Spaghetti Matriciana						      10,50
	 mit Zwiebeln, Speck, Tomatensauce
 
112. 	 Spaghetti frutti di Mare (Meeresfrüchte)			  13,50

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 



Pasta Nudelgerichte
	 	
	

	

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Unsere hausgemachten Nudeln 
Alle hausgemachten Nudeln A

119.	 Hausgemachte Nudeln Manzo			   		  15,50
	 mit Streifen von Rinderfilet, Rucola und Kirschtomaten
	 Knoblauch in Olivenöl

120. 	 Hausgemachte Nudeln al Coccio, F	 	  		  14,50 
	 mit Streifen von Paramschinken, Steinpilzen, 
	 grünem Pfeffer in Rahmsauce

121. 	 Hausgemachte Nudeln del Buongustaio, F		  15,50
	 mit Scampis, Fleischstreifen, Kirschtomaten in Currysauce

123.	 Paglia e Fieno „Estate“						      12,50
	 Gelbe und grüne Bandnudeln mit Zwiebeln, Karotten, 
	 Zucchini, Paprika, Auberginen, Tomatenstückchen
	 Knoblauch in Olivenöl

124.	 Hausgemachte Nudeln „Pecoraro“				    12,50
	 mit Ricottakäse, Spinat, Broccoli in Sahnesauce

125.	 Hausgemachte Nudeln alle „Verdure“, B			  14,00
	 mit Zucchini, Flusskrebsschwänzen, Tomatenstückchen, 
	 Knoblauch, Rucola in Olivenöl

127. 	 Hausgemachte Nudeln „Tirolese“, 3			   13,50
	 mit Speck, Champignons, Zucchini, Rucola, Parmesanraspeln 
	 in Sahnesauce

Alle Nudelgerichte A

113.	 Penne All‘Arrabbiata	 					     10,00

117.	 Spaghetti Carbonara al Salmone	 		   	 12,50
	 mit geräuchertem Lachs, Zwiebeln, Sahnesauce und Ei

118.	 Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino		   	  9,50	   



Nudeln überbacken
Alle Nudelgerichte überbacken A,F

130.	 Lasagna al forno, C, S	 			    		    9,50
	 Schichtblattnudeln mit Bolognese, Käse überbacken

131.	 Combinazione, C, S	  						      10,00 
	 Lasagna, Penne, Tortellini mit Käse überbacken

132. 	 Tortellini al forno, S							        9,50
	 mit Bolognese, Käse überbacken 

133. 	 Penne alla Chef						               10,00
	 mit Champignons und Erbsen in Sahnesauce  
	 mit Käse überbacken 

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Pesce Fischgerichte 
143.	 Calamari alla Griglia, M	 	 		   		  21,50
	 gegrillt, mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat

144. 	 Grigliata di Pesce, B			  	 	  		  35,00 
	 Verschiedene gegrillte Fische nach Art des Hauses mit gem. Salat 
	 und Salzkartoffeln

146. 	 Scampi alla griglia, B							      33,50
	 Hummerkrabbenschwänze gegrillt mit gem. Salat 
	 und Salzkartoffeln

147.	 Zander-Filt all‘Aromatico, F					     23,50
	 mit Zucchini, Tomatenstückchen in Kräutersauce dazu
	 Salzkartoffeln und gemischtem Salat

148.	 Lachsfilet mediterranischer Art, S 				    24,50
	 mit Cherrytomaten und Oliven in leichter Tomatensauce
	 dazu Salzkartoffeln und gemischtem Salat

	



Fleischgerichte
152.	 Truthahnbrust alla Romana, F			   		  17,50
	 mit Parmaschinken und Salbei gespickt, 
	 Pommes frites und gemischtem Salat

153.	 Truthahnbrustmedaillons India, F				    17,50 
	 mit Ananas in Currysauce, Pommes frites und gem. Salat

160. 	 Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites u. gem. Salat	 15,50
	
161.	 Jäger Schnitzel mit Pommes frites und gem. Salat		  16,50

164. 	 Schnitzel Broccoli	 						      17,50
	 mit Broccoli u. Käse überbacken, Pommes frites u. gem. Salat

166.	 Grillteller Pizza Pie	 						      21,50
	 mit Pommes frites und gemischtem Salat

168.	 Portafoglio Tirolese, F						      22,50
	 gefülltes Schweinesteak mit Käse und Schinken,  
	 gerösteten Zwiebeln, Pommes frites und gemischtem Salat

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Rindfleischgerichte
184.	 Bistecca Maitre d‘hotel		  		   		  27,50
	 Rumpsteak mit Kräuterbutter, Pommes frites u. gem. Salat

185.	 Bistecca al Pepe, F							       29,50 
	 Rumpsteak mit Pfeffersauce (Champignon- oder 
	 Gorgonzolasauce möglich), Pommes frites und gem. Salat

186. 	 Filetto al Pepe, F							       34,50	
	 Rinderfilet mit Pfeffersauce (Champignon- oder 
	 Gorgonzolasauce möglich), Pommes frites und gem. Salat	



Wenn man zu zweit ist...
201.	 Mixed Grill all‘Anglaise, A		  		  	 70,00
	 verschiedene Fleischsorten vom Grill mit Kräuterbutter
	 dazu feines Gemüse, Pommes frites, Kroketten u. gem. Salat

203. 	 Chateâubriand, A							       80,00
	 Rinderlende vom Grill mit feinem Gemüse, Kroketten und 
	 Pommes frites
	
204.	 Fischplatte	 		  					     80,00
	 verschiedene Fischsorten 
	 dazu Salzkartoffeln, feines Gemüse und gemischtem Salat

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Kein passendes Geschenk...? Doch! 
Der Speisegutschein von Pizza Pie für ein 

romantisches Essen zu zweit!



Dessert
210.	 Vanilleeis oder gemischtes Eis		 	  		  4,50
	
215.	 Vanilleeis mit Schokoladensauce				    5,50

211. 	 Panna cotta con salsa di Lamponi				    6,50
	 gekochte Sahne mit Himbeersauce
	
212.	 Tiramisu, E, F								        6,50
	 Biskuit - Mascarpone - Dessert

214.	 Dessert Variation					      	         10,50
	 Dessert Variation nach Art des Hauses

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Dessert für zwei Personen
220.	 Zabaione, F	 			   		   		  12,00
	 Weinschaum mit Vanilleeis
	



Getränke
Lambrusco, rot lieblich			   6,00
Chianti, rot trocken			   6,00
Rosé						      6,00

Lambrusco bianco, weiß lieblich		 6,00
Pinot Grigio, weiß trocken		  6,00

	 	

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Rot- und Weißwein 0,25 l

Hauswein
Weiß trocken, Flasche 0,75 l             19,00	
Rot trocken, Flasche 0,75 l	         19,00
Rosé trocken, Flasche 0,75 l	         19,00

Flaschenwein
Bitte fragen Sie unsere Bedienung! 

	

Spirituosen
				    %		  2 cl
Malteser Kreuz		  38		  3,00
Jägermeister			  35		  3,00
Fernet Branca		  39		  3,00
Whisky			   40		  4,50
Limoncello			   38		  3,00
Grappa 18 Lune		  42		  4,50
Vecchia Romagna 		  30		  4,00
Ramazzotti			   30		  3,00
Averna			   29		  3,00
	 	
	

	

Liköre
Cointreau			   4,50
Amaretto			   3,00
Sambuca			   3,00	 	
	

	



Getränke
Krombacher		 0,25 l 3,00
Krombacher		 0,4 l 4,50
Hefe Weissbier	 0,5 l 5,50

Die Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite. 

Bier vom Fass

Flaschenbier
Radler alkoholfrei 	0,4 l 4,50
Malzbier		  0,33 l		 3,50
Alkoholfreies Bier	 0,33 l		 3,50
Diebels Alt		 0,33 l 3,50
Krefelder		  0,4 l 4,50
Hefeweissbier	 0,5 l 5,50
alkoholfrei		

Alkoholfreie Getränke
Afri Cola 1,2,3,12	 0,3 l 3,50
Afri Cola 1,2,3,12	 0,4 l 4,50
Afri Cola zuckerfrei	 0,3 l 3,50 
1,2,10,12
Bluna Orange 1,2	 0,3 l 3,50
Bluna Zitrone 1	 0,3 l 3,50
Apfelsaft		 0,3 l 3,50
Apfelsaftschorle	 0,3 l 3,50
Apfelsaftschorle	 0,4 l 4,50
Orangensaft		 0,3 l 3,50
Traubensaft		 0,3 l 3,50
Johannisbeersaft	 0,3 l 3,50
Bitter Lemon, Fl.	 0,2 l 3,00
Chininhaltig

Mineralwasser
S. Pellegrino 0,25 l 	2,50
S. Pellegrino 0,5 l 	 4,50
S. Pellegrino 0,75 l	 6,50
Acqua Panna Natural 0,25 l 	2,50
Acqua Panna Natural 0,75 l  6,50

Warme Getränke
Espresso				 2,20
Kaffee					 2,50
Tee					 2,20
Cappuccino F 			 3,00
Milchkaffee				 4,00 
Espresso Doppio			 3,50
Espresso Corretto			 4,00



Zusatzstoffe
Hirtenkäse ist aus Kuhmilch, in einer Salzlake eingelegt. 
Champignons sind frisch, Paprika in Salaten auch frisch.
Fische (außer Extraangabe) und Shrimps sind tiefgefroren. 

Salami: 1, 2, 3	 Spargel: 2		  Goudakäse: 1, F	
Pfifferlinge: 2		 Oliven: 9 		  Geschmacksverstärker: 6	
Bitter Lemon ist chininhaltig.

Nummernbedeutung:
1 - mit Farbstoff				       
2 - mit Antioxydationsmittel		    
3 - mit Konservierungssoff		  						             
						    

	

Allergene
A - glutenhaltiges Getreide z.B. Weizen, in Pizza und Nudeln
B  - Krebstiere, z.B. Krabben, Shrimps, Scampi
C - enthält Ei, z.B. Nudeln, Sauce hollandaise, Majonaise
F  - enthält Milch, z.B. Milchprodukte wie Käse
K - enthält Schwefel, z. B. Wein
M - enthält Weichtiere, z.B. Calamares, Schnecken, Muscheln
S  - enthält Sellerie, z.B. in Tomatensauce und Fleischsauce
T - enthält Senf, z.B. in Dressing

4 - mit Benzoesäure
5 - mit Natriumnitrit

  9 - geschwärzt
10 - mit Süßungsmitteln, enthält  
       Phenylalinquellen 
12 - koffeinhaltig

Die abgebildeten Speisenbilder zeigen nicht die Originalspeisen. Bilder I-Stock Foto und depositphoto.
Die Agentur übernimmt keine Garantie für die Angabe der Zusatzstoffe und Allergene.  Änderungen, Druckfehler 
und Irrtümer vorbehalten.  

Guten Appetit!
marketing wilke
Iris Wilke-Frank
34508 Willingen-Usseln
www.marketing-wilke.de

Sport | Bike | Ski | Tourismus
Strategie - welche Ziele 
Konzeption - welche Wege 
Service - welche Umsetzung

Guten Appetit!
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Grazie


